
CAPRIERS 2022 

Domaine: Luberon 

Appellation d’Origine Protégée: Luberon 

Viticulture: Viticulture Biologique certifiée ECOCERT 

Commune: Cabrières d'Aigues 

Encépagement: 40% Syrah, 25% Grenache Noir, 20% Pinot Noir, 

15% Nebbiolo 

Année de plantation: 1981 / 2012 / 2014 / 2016 

Surface: 1,70 ha 

Altitude: 430-450m 

Orientation: Nord-Est 

Géologie: Mollasses argileuses calcaires du Burdigalien 

Densité: 4400 pieds/ha 

Type de taille / palissage: Cordon de Royat palissé 

Elevage: 24 mois en demi-muids de 600L 

Embouteillage: Vin non collé et non filtré ; embouteillé en jour fruit en 

mai 2024 

Vend anges  manuel le s  ;  é rafl age  tota l ,  pas  de  foulage  ;  fe rmentat ion  spontanée  ;  macérat ion  douce  d 'une  
douza ine  de  jours  entre  20  et  25°  C ;  a s semblage  des  jus  de  goutte  e t  de  presse .  

PERCEPTION DU MILLÉSIME 

2022 es t  un  beau  mi l lé s ime  marqué  par  une  forte  sécheresse  e t  deux  épi sodes  canicula i res  e s t ivaux.  Capr iers  
possède  en  sous- sol  de  be l le s  réserves  en  eau  ayant  permis  aux  syrahs  de  ne  pas  souffrir .  Ce  fut  plus  compl iqué  
pour  l e s  p inots .  Les  nebbiolos  ont  quant  à  eux  apporté  un côté  juteux  t rès  appréc iable .  
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