
PANORAMA BLANC 2024

Domaine: Luberon

Appellation d’Origine Protégée: Luberon

Viticulture: Viticulture Biologique certifiée ECOCERT 

Commune: Communes du Pays d'Aigues

Encépagement: 25%Grenache Blanc, 20% Vermentino, 15% Clairette, 15%

Bourboulenc, 10% Ugni Blanc, 7% Roussanne, 5% Viognier, 3% Marsanne 

Année de plantation: 1981 à 2022

Surface: Environ 4,5 ha

Altitude: moyenne 330m

Orientation: Variées selon les parcelles

Géologie: Terroirs calcaires

Densité: 4400 pieds/ha

Type de taille / palissage: Cordon de Royat palissé

Elevage: 12 mois sur lies fines en cuve béton

Embouteillage: Vin collé et non filtré ; embouteillé en jour fruit en Juin 

2025

vend anges  manuel le s  ;  pressurage  d i rect  ;  fe rmentat ion  thermorégulée  ;  é l evage  sur  l i e s  fines  

PERCEPTION DU MILLÉSIME
2024 est  un très  beau mil lés ime malgré  une fois  encore  un grave  épisode de  ge l  tardi f  sur  la  région qui  n 'a  
pas  tota lement  épargné le  domaine.  L 'a l ternance de  bonnes  pluies ,  de  pér iodes  ventées  et  de  températures  
sans  rée l  excès  ont  permis  d 'obtenir  une vendange très  équi l ibrée  et  avec  une vraie  fra îcheur  dans  les  v ins  
obtenus .  I l s  sont  digestes  et  f ins ,  sans  excès
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