
ODALISQUE 2023

Domaine: Luberon

Appellation d’Origine Protégée: Luberon

Viticulture: Viticulture Biologique certifiée ECOCERT 

Commune: La Motte d'Aigues

Encépagement: 50%Grenache Blanc, 30%Vermentino, 20%Clairette 

Année de plantation: 1983 / 1989 / 1999

Surface: 0,80 ha

Altitude: 340-360m

Orientation: Nord-Est

Géologie: Mollasses du Serravalien

Densité: 4400 pieds/ha

Type de taille / palissage: Cordon de Royat palissé

Elevage: 18 mois en demi muids de 600L

Embouteillage: Vin collé et non filtré ; embouteillé en jour fruit en 

Octobre 2025

PERCEPTION DU MILLÉSIME
2023 es t  un  t rès  beau  mi l lé s ime,  marqué  par  des  p luies  importantes  en  début  de  campagne  ayant  entra iné  au  
do maine  quelques  pertes  de  récol te  dues  à  l a  coulure  e t  au  rot  gr i s .  La  su i te  a  permis  d 'obtenir  des  ra i s ins  b ien  
éq ui l ibrés  malgré  l e s  fortes  températures  de  début  Septembre .  I l  a  don c  fa l lu  ê t re  pat ient  pour  obtenir  l e  
m e i l l eur  de  l ' année  !

RÉCOLTE MANUELLE ET VINIFICATION

Ve n danges  manu el le s  ;  pressurage  d i rect  ;  fe rmentat io n  thermorégulée  ;  é l evage  sur  l i e s  f ines . 
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